
 

Buffet Katalog 
Restaurant Carls 

Hallo Lieber Gast. 

Hier kannst du dir dein Buffet selbst zusammen bauen. 
die Min. Teilnehmeranzahl ist 30 Personen. 

Allerdings gib es dabei folgendes zu beachten: 

Bitte Nur Kreuze in die Kästchen Zeichnen und keine 
Zahlen 

Jede Position wird immer auf die volle Teilnehmeranzahl 
berechnet! 

Wenn ihr also ca. 30 Personen seit und eure Kreuze 
verteilt habt, berechnen wir jedes Kreuz mal 30 

Personen. 

Wir freuen uns auf deine Auswahl 



Ein Buffet besteht bei uns min. aus: 
4 Vorspeisen  

zwei Hauptgängen 
zwei Beilagen 
zwei Desserts 

Suppen 
Hausgemachte Soljanka       
mit creme Fraiche und Zitrone 

Gulaschsuppe         
vom Schwein, mit Paprika, Zwiebeln und Pilzen 

Tomatencremesuppe        
verfeinert mit Creme Fraiche  
und frischen Kräutern, dazu Knoblauchcroutons 

Karotten-Ingwer-Suppe       
abgeschmeckt mit Apfel 

Suppe der Saison          
gerne in Absprache 

Salat 
Rucola-Birnen-Salat        
marinierter Rucola, mit Kirschtomaten, Birne,  
gerösteten Cashewkernen und Schafskäse 

Rucola salat           
marinierter Rucola, Grana Padano  
und Kirschtomaten 

Mediterraner Nudelsalat        
Mit Cherrytomaten, Pinienkernen und Oliven 

Bauernsalat           
Gurken, Tomaten, Paprika, Oliven, Zwiebeln und  
Schafskäse, mariniert mit Olivenöl 



             

Vorspeisen 
 
Caprese             
Tomaten und Mozzarella Scheiben, Rucola, Basilikumpesto 

Vitello Tonnato           
Kalbsrücken, Thunfisch-Mayonnaise-Creme, Kapern 

Carpaccio vom Rind          
marinierter Rucola, Kirschtomaten, Grana Padano  

Rote Bete Carpaccio          
Rucola, Geröstete Cashew Kerne,  
Ziegenkäse im Speckmantel, Mango-Chili-Vinaigrette 

Bruschetta          
Knoblauchbrot, Tomatenwürfel in Basilikumpesto 

Roastbeef-Röllchen          
Gefüllt mit Remoulade  

Graved Lachs          
Hausgebeizt, Mit Dill, serviert mit Honig-senf-sauce 

Cantaloupe-Melone         
mit Serrano Schinken 

Crêpe-röllchen            
Räucherlachs, Frischkäse 

Gefüllte Eier            
mit Senfcreme 

Mecklenburger Schnittchen       
Brot belegt mit Allerlei 

Caprese             
Tomaten und Mozzarella Scheiben, Rucola, Basilikumpesto 

Frikadellenspieße           
mit Tomatendip 

Hähnchenspieße            
mit Sweet-Chili-Sauce 

Falafel            
mit Guacamole 

verschiedene Antipasti         

Käseauswahl           
mit Feigensenf 



             

Hauptgerichte 
Gebratene Schweinemedaillons       
auf Rahmchampignons 

Geschmorter Rinderbraten        
mit Speckbohnen 

Gebratenes Zanderfilet        
auf Zucchini-Möhren-Gemüse 

Gebratenes Hähnchenbrustfilet      
mit tomatisiertem Pfannengemüse 

Veganes Linsencurry        
mit Möhren, paprika, Kokosmilch 

Gebratene Lachsfilet          
auf Blattspinat mit Rahm 

Badierte Hähnchenbrust mit Speck      
gefüllt mit Paprikacreme,  
dazu tomatisiertes Pfannengemüse 

Kokos-Chili-Garnelen          
Mit CHerrytomaten 

Pochiertes Kabeljaurückenfilet       
auf Dill-Sahne-Sauce 

Geschmorte Rinderroulade       
Gefüllt mit Speck, zwiebeln und Gewürzgurke, 
dazu Brokkoli mit Mandelbutter 

Kasselerbraten          
mit Sauerkraut 



             

Beilagen 
Salzkartoffeln         

Wildreis          

Kroketten         

Bratkartoffeln         

Mediterrane Kartoffelspalten     

Gemüsepuffer        

Kartoffelgratin        

    Dessert 
Panna Cotta          
auf fruchtigem Mango gel 

Weißes Schokoladenmousse       

Baileys mousse         

Obstplatte          
mit früchten der Saison 

Joghurtcreme        
mit Fruchtsauce 

Beerengrütze         
Mit Vanillesauce 


